


4 Le Restaurant de I'Hotel des Voyageurs 4

Au coeur du Cantal, notre restaurant s’ancre dans I'ame de
'Hotel des Voyageurs : un lieu sincere et ¢legant, ot I'on vient
autant pour savourer que pour se sentir bien.

Notre cuisine raconte une histoire simple et vraie. Celle d’un
terroir genéreux, de saisons respectées, de produits frais et
locaux travaillés avec soin. La carte, courte et maison, méle
creativité et precision, entre rusticite gourmande et finesse
joyeuse.

Dans l'assiette comme en salle, tout invite a la convivialité.
Un service attentionne et le godt du vrai : ici, chaque repas

devient un moment 2 part.

Nous vous souhaitons une belle dégustation.
Et plus encore : un vrai bon moment.

Toute I'équipe du Restaurant de I'Hotel des Voyageurs




NOS BOISSONS

' Cocktail maison avec Alcool 8€
Ricard / Pastis z cl 2,50€ Cocktail maison sans Alcool 6€
Martini 6 cl 3,50€ o
Porto 6 cl 3,50€ N
Suze 4 cl 3,50€ Salers 6cl 3€
Kir classique 12 cl 3,50€ Gentiane 6¢l 4€
Kir pétillant 12 cl Spritz 7€
J
- T & 2
Sodas 33¢l: ) Pressions : 25cl  s0cl
Coca Cola/Coca Zéro, Orangina, 3€ 1664 blonde 3€ se
Oasis, Schweppes Agrumes/tonique, 1664 blanche 3,50€  6€
Fuzetea Diablotins blonde IPA 4€
Eaux: 33cl socl roocl Bi¢res Artisanales d’Auvergne 33cl:
Perrier 3€ Antidote Ambrée (gentiane et chdtaignes) 5€
Evian 3,50€ 5€ La planeze (lentilles St Flour) 5€
Badoit 3,50€ 5€
1664 Sans Alcool (33 cl) 3€
Jus de fruic 20cl: Biére sans alcool artisanale (33cl) 5,50€
ACE, Orange, Pomme, Ananas, 3€ ’ _
Tomate, Abricot Suppfe’mcnt sirop 0,20€
Diabolo i '\Supplemenr Picon 1€ 4
Sirop a leau 2,20€ - ~
b j Expresso 1,50€
( Nos spiritueus: i Café noisette 1,60€
Cognac Hennessy VS 4cl 8¢ Café allongé L50€
Cognac ABK6 VS 4cl 9€ D?ubff_ eafpresso 38
Calvados Closville 4 cl 6€ Decffeu‘w 1,608
Armagnac VSOP 4l € Café créme 3€
Birlou 4cl i Cappuccino 3€
Chocolat chaud 3€
. Y, Thé / Infusion 3€
fﬂqs_djgmjfud; kR - <
Get 27/31 5:50€ ( Nos whisky 4cl: ) Nos Rhum 4cl:
Limoncello 5€
Verveine artisanale 6€ Jack Daniel’s 8¢ Don Papa 7,50€
Baileys 5,50€ Clan Campbell  6e Bumbu 9€
Eaux de vie 4¢l: Akashi 11€ Oratoire 6€
Marc d’auvergne 43° 8€
43° lintense 8e Supplément soda 1€
Prunes hors d'age 8€e
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« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération »



MENU RACINES GOURMANDES
38€

Mise en Bouche

/\/

Foie gras mi-cuit maison, condiment d’ananas et pain d’¢pices
artisanal
ou
Millefeuille de saumon, fraicheur de citron et d’aneth

/_\/

Jambonnette de volaille fondante, sauce morilles
ou

Poulpe grille, sauce vierge aux accents méditerranéens
ou

Piece de beeuf savoureuse, nappée de sauce au bleu d’Auvergne

/\/

Pavlova a la creme de marron, fruits de saison et éclats de
noisettes torréfices
ou
Déclinaison autour du chocolat.

La Chef & toute 'equipe du Restaurant de 'Hotel des Voyageurs




MENU RACINES EXTRA—GOURMANDES
45%
Foie gras mi-cuit maison, condiment d’ananas et pain d’¢pices
artisanal

ou
Millefeuille de saumon, fraicheur de citron et d’aneth

/\/

Jambonnette de volaille fondante, sauce morille
ou

Poulpe grillé, sauce vierge aux accents méditerranéens
ou

Picce de beeuf savoureuse, nappée de sauce au bleu d’Auvergne

/\/

Assietre de Fromage de nos regions

/\_/

Trou Cantalou: Glace a la pomme avec Birlou

/\/

Pavlova 4 la créme de marron, fruits de saison et éclats de
noisettes torréfiées
¥ ou
Déclinaison autour du chocolat.

La Chef & toute I'équipe du Restaurant de I'Hétel des Voyageurs




MENU ENFANT
(JUSQU’A 12 ANS)

14€

Sirop au choix

/X/

« Comme les grands (demi-portion) »
(Un vrai plat de grand, adapté aux petits appétits)

ou
. r .
« Poulet crousti-fondant, purée maison »

(Filet de poulet pane dore au four, avec sa purée de pomme de
terre onctueuse)

/\_/

Brioche perdue caramel au beurre salé
ou

Brioche perdue Nutella

La Chef & toute I'équipe du Restaurant de 'Hérel des Voyageurs




